
Café................................................................. 2,5€
Thé Jasmin...................................................... 3,5€
Thé noir (non fumé)................................................ 3,5€
Thé Long Ching Osmantus (fleur d’abricot)... 3,5€
Thé vert de Zhejiang..................................... 4,5€

Vin de pays ( blanc/ rouge /rosé)
Le verre..................................................  3€
25 cl........................................................  6€
50 cl........................................................12€

Les vins blancs 
Pinot Gris Schlumberger......................29€
Cheverny Blanc.....................................25€
Petit Chablis la Chablisienne...............34€
Condrieu................................................59€

Les vins rosés
Cabardès................................................23€
Chinon rosé...........................................27€

Les vins rouges
Côtes du Rhône....................................22€

Saumur Champigny..............................26€

1ère Côtes de Blaye................................30€

Bordeaux 
Château Landereau .............................29€
Margaux Milady de la Rigaudière.......49€
Pomerol Château Couvent ..................69€

Le Champagne 

Bollinger cuvée spéciale......................70€

Les Vins (75 cl)

Les boissons chaudes

Alcool de Riz........................5€
Saké Japonais......................8€
Cognac.................................8€

Les alcools



Les Apéritifs
Maï Thaï 12 cl.................................................................................................. 7,00 €
(rhum, jus d’orange , jus ananas, grenadine, citron vert)

Pataya 12 cl..................................................................................................... 7,00 €
(gin, schweppes, passoa, jus de pamplemousse, sirop de fraise)

Punch thaï 12 cl.............................................................................................. 7,00 €
(rhum, jus exotique, sucre de canne)

Mékong fruits 12 cl........................................................................................ 5,00 €
(ananas, banane, goyave, mangue, sirop de fraise)

Bière (33cl) ...................................................................................................... 5,00 €
Singha (bière thai) ou Asahi (bière japonaise)

Whisky (4cl) ..................................................................................................... 7,00 € 
J&b, Jack Daniel’s

Les classiques ................................................................................................ 5,00 €
Pastis (4cl), Martini rouge ou blanc (5cl), Muscat (6cl), Vin blanc cassis (10cl)

Les boissons fraîches 
Coca-Cola, Coca-Cola light, orangina, Perrier (33cl)................................  4,00 €

Jus d’orange, ananas, pamplemousse, banane, goyave, mangue (20cl) .....  3,00 €

Plancoët et Badoit (litre)...............................................................................  5,00 €

Plancoët et Badoit (1/2 litre)........................................................................  4,00 €

Les desserts
Beignet de banane, caramel et glace vanille.............. 7,00 €
Papillote de riz gluant au lait de coco.......................... 7,00 €
Dorayaki fourré à la confiture de haricots rouge........ 5,00 €
Daifuku, pâte de riz gluant fourré haricot rouge........ 5,00 €

Les glaces 
1 boule ............................................................................ 2,50 €   
2 boules........................................................................... 5,00 €
3 boules........................................................................... 7,00 €

Vanille, noix de coco, chocolat, mangue 

Menu petit boudha (-10 ans) 
12,00 €

Poulet pané, brochettes de cochon mariné, avec riz parfumé 
2 boules de glace 

Soda, jus de fruits ou sirop à l’eau

Formule du midi 
15,00 €

(servi uniquement en semaine)
Entrée, plat du jour et dessert



les entrees 
Salade japonaise (choux blanc, carottes, sauce japonaise)..................................................................... 4,00 €
Soupe japonaise miso......................................................................................................... 4,00 €
Nems à la thaï (3 pièces)........................................................................................................ 8,00 €
Nems de crevette (4 pièces)................................................................................................. 9,00 €
Nems de crabe (4 pièces)..................................................................................................... 9,00 €
Nems de thon (3 pièces)........................................................................................................ 9,00 €
Rouleau de printemps (3 pièces)....................................................................................... 9,00 €
Mixte dégustation (Nem Thai, crevettes, crabe, rouleaux de printemps)...................................................11,00 € 

Salade de papaye verte au citron vert........................................................................12,00 €
Moo tode (Cochon mariné, emincé, pané, frit, tomates, oignons frits, riz thai, sauce piment vert, coriandre).................12,00 €
Kaï tod (Croustillant de volaille mariné, pané puis frit, coriandre, ail frit, laitue iceberg, tomates, concombre)..................12,00 €
Salade yam voune seine (Salade de vermicelle de soja aux crevettes, calamars, tomates, ail, oignons, coriandre)..12,00 € 

Kong tode cleam (Beignets de crevettes, laitue iceberg, concombre, tomates, oignons, mayonnaise thaï)............12,00 €
Laabe (Bœuf cru hâché mariné au citron vert, piment rouge, menthe, coriandre, ciboulette, riz grillé)...........................13,00 €

les tartares japonais 
(Tous les tartares sont servis avec du riz mariné, avocat et sésame)

Saumon cru...........................................................................................................10,50 €
Thon cru................................................................................................................10,50 €
Thon cuit Mayo.....................................................................................................10,00 €
Poulet cuit Mayo...................................................................................................10,00 €

les soupes thai
Tom ka kaï.............................................................................................................12,00 €
(Poulet, champignons, citronnelle, lait de coco, poivrons vert et rouge, oignon, galanga, bouillon de volaille, piment rouge)

Tom yam Kong.....................................................................................................12,00 €
(Crevettes,  champignons, citronnelle, lait de coco, poivrons vert et rouge,oignon, galanga, bouillon de volaille, piment rouge)

Tom yam talay.......................................................................................................14,00 €
(Crevettes, moules, calamars, champignons, citronnelle, lait de coco, poivrons vert et rouge, oignon, galanga, bouillon de volaille, piment rouge)

les brochettes THAI (par 3)
Brochettes de cochon ou bœuf marinées .........................................................6,00 €

Les plats thaiÔ
Quoi tio.........................................................................................................14,00 €
(Soupe de nouille de riz, bœuf émincé, bouillon de viande, soja, coriandre, celeri branche
ciboulette, oignons frit, ail frit, cacahuètes)

Pade Thaï 
Bœuf, poulet, porc ...............................................................................................14,00 € 
Crevettes............................................................................................................15,00 €
(Nouilles de riz sauté au wook, soja, ciboulette, citron vert, oignons frit, radis mariné, œuf, 
cacahuètes, échalotes, ciboulette, sauce thai) 

Pade voone Seine........................................................................................15,00 €
(Vermicelle de soja, crevettes, calamars, oignons, carotte, poivron vert et rouge, tomate, 
céleri branche, ail, œuf, sauce de soja, sauce Thai, piment) 

Pade si you               
Bœuf, poulet, porc................................................................................................14,00 € 
Crevettes............................................................................................................15,00 €
(Larges nouilles de riz sautées aux œufs brouillés, choux chinois, carottes, sauce soja, ail)

Kaï pade med ma mouange................................................................................15,00 €
(Poulet pané, oignons, carotte, poivrons verts et rouges, carottes, ciboulette, noix de cajou,
sauce Thai sucré, riz Thai) 

Nir pade pik..................................................................................................15,00 €
(Bœuf émincé bien cuit, oignons, carotte, poivron vert et rouge, ciboulette, sauce soja, 
sauce Thai, piment, riz Thai) 

Krao pate 
Bœuf, poulet, porc................................................................................................14,00 € 
Crevettes............................................................................................................15,00 €
(Riz Thai sauté aux œufs, carotte, oignon, tomates, ciboulette, coriandre, citron vert) 

Pade ka pao..................................................................................................15,00 €
(Bœuf, poulet ou porc émincé , poivron rouge et vert, oignons, basilic thaï, sauce Thai, 
œuf frit, piment, riz Thai) 

Keng ki ko one.............................................................................................14,00 €
(Bouillon de volaille, poulet, pousse de bambou, lait de coco, poivron rouge et vert, basilic, 
piment, curry vert, riz thaï) 

Masamane....................................................................................................15,00 €
(Poulet en sauce, bouillon de volaille, curry rouge, lait de coco, cannelle, pommes de terre, 
échalote, coriandre oignon frit, piment)

Presque toutes les préparations thaï sont, par défaut, pimentées.
Si vous ne voulez pas ou peu de piment, il est nécessaire de le dire à la commande.

Le bœuf est d’origine Union Européenne



sashimi a la carte 
(9 pièces )

Sashimi saumon............................10,00€
Sashimi crevette/surimi................10,00€
Sashimi daurade...........................11,00€
Sashimi thon..................................12,00€
Sashimi assortiment.....................12,00€

sushi a la carte 
(2 pièces)

Sushi omelette...............................  5,00€
Sushi surimi....................................  5,00€
Sushi saumon................................  5,50€
Sushi daurade...............................  5,50€
Sushi thon......................................  6,00€
Sushi crevette................................  6,00€
Sushi crabe....................................  6,00€
Sushi thon cuit Mayo....................  6,00€
Sushi poulet Mayo........................  6,00€

Temaki a la carte
 (2 pièces)

Temaki saumon avocat.................  9,00€
Temaki crevette avocat.................  9,00€
Temaki surimi avocat....................  9,00€
Temaki thon cuit mayo.................  9,00€
Temaki poulet mayo ....................  9,00€
Temaki thon avocat ......................10,00€

maki 
(6 pièces)

Maki saumon..................................   6,50€
Maki thon .......................................   7,00€
            Maki végétarien
Maki concombre............................   6,00€
Maki radis mariné..........................   6,00€
Maki avocat.....................................   6,00€  
         California Maki    (6 pièces) 
Saumon avocat ..............................	 7,50€
Thon avocat ...................................   8,00€
Crevette avocat .............................   7,50€
Surimi avocat..................................   7,50€
Crabe avocat .................................   7,50€
Saumon fromage ..........................   7,50€
Saumon fumé ................................   7,50€
Thon cuit mayo ..............................   7,50€
Poulet mayo ...................................   7,50€

Rainbow Maki (8 pièces).................... 11,00€
(Saumon, thon, avocat, sésame) 

Futo Maki (8 pièces)........................... 12,00€ 
(Saumon, thon, surimi, concombre,
 radis mariné, avocat)

Futo Maki végétarien (8 pièces)........ 12,00€
(concombre, radis mariné, avocat)

plateaux de Sushi
B1  Sushi  (6 pièces).......................................16,00€
2 saumon, 2 thon, 2 daurade 

B2  Sushi  (9 pièces).......................................19,00€
3 saumon, 3 thon, 3 daurade

plateaux de sashimi
(Tous les plateaux de sashimi sont servis avec du riz) 

A1  Sashimi (12 pièces)................................15,00€
4 saumon, 4 thon, 4 daurade

A2  Sashimi (20 pièces)................................22,00€
10 saumon, 5 thon, 5 daurade

C1  Bol de Chirashi................................17,00€
Soupe miso, salade japonaise, riz vinaigré, 14 sashimi assortis 

Plateaux de Maki 
D1  12 pièces....................................................13,00€ 
6 maki saumon, 6 maki thon 

D2  12 California Maki......................................14,50€
6 saumon avocat, 6 surimi avocat

D3  18 California Maki......................................18,00€ 
6 surimi avocat, 6 crabe avocat, 6 poulet mayo avocat

D4  18 California Maki .....................................18,00€
6 saumon fromage, 6 thon cuit avocat, 6 poulet mayo avocat

D5  18 California Maki.....................................18,00€ 
6 saumon avocat, 6 surimi avocat, 6 saumon fumé avocat 

Plateaux futo............................14,50€
E1   10 futo Maki

E2   8 futo Maki végétarien 

E3   8 rainbow Maki

Plateaux prestige
(Tous les plateaux sont servis avec une soupe miso et une salade 
japonaise)

X1 Plateau....................................................18,50€
8 sushi (2 saumon, 2 thon, 2 daurade, 1 crevette, 1 omelette)
et 6 California Maki saumon avocat 

X2 Plateau....................................................16,50€ 
2 sushi saumon, 12 Maki (6 saumon,6 thon)

X3 Plateau....................................................16,50€
4 sushi (2 saumon, 2 thon)
6 maki ( 3 saumon, 3 thon)

X4 Plateau....................................................18,50€
Bol de riz 
9 sashimi (3 saumon, 3 daurade, 3 thon)
6 California Maki (crabe avocat)

X5 Plateau ....................................................19,50€
Bol de riz 
9 sashimi (3 saumon, 3 daurade, 3 thon)
5 sushi (2 saumon, 1 thon, 1 daurade, 1 crevette)

X6 Plateau....................................................23,50€
Bol de riz 
9 sashimi (3 saumon, 3 daurade, 3 thon)
5 sushi (2 saumon, 1 thon, 1 daurade, 1 crevette)
6 California Maki crabe avocat 

XXL Plateau ................................................45,00€
(Pour 2 pers) (toi et moi)
2 bols de riz 
16 sashimi (8 saumon, 4 thon, 4 daurade)
10 sushi (2 saumon, 2 thon, 2 daurade,2 crevette, 2 omelette)
6 California Maki crabe avocat
6 maki (3 saumon, 3 thon)

accompagnements
Gingembre mariné.......................4,00€
Radis mariné..................................4,00€
Riz gluant.......................................5,00€
Riz thaï jasmin................................4,00€
Riz mariné......................................5,00€

big sushi
F1  Saumon....................................11,00€
F2  Thon.........................................12,00€

NOUVEAU


